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We hopen dat u zult genieten van onze moderne
mterpretatie van de Franse keuken.

Van dinsdag t/m donderdag kunt u kiezen uit
3 t/m 7 gangen of a la carte.

Op vrijdag en zaterdag begint onze menukaart
bij 5 gangen of 3 gangen a la carte, uitgezonderd
van lunch.

De menu’s worden alleen per tafel geserveerd.

GOYVAERTS

ONZE LOKALE PARTNERS

Byj Restaurant Goyvaerts vinden wij het belangrjk
om duurzaam te ondernemen, dit doen wij om met
lokale parters uit de regio samen te werken en
te verwerken in ons menu. Bijvoorbeeld halen wij
producten bij onze duurzame partners:

* Bijzonder Brabants uit Deurne

* Philips Fruittuin uit Eindhoven

* Crole Natuurrund uit Sint-Oedenrode

* Het Zuivelbos uit Sint-Oedenrode

Van verse groenten en fruit van nabijgelegen telers
tot ambachtelijk zuivel en vlees van plaatselijke
veeboerderjen, elke hap vertelt een verhaal van
verbondenheid uit onze regio met respect voor het
milieu. De kwaliteit van de producten proef je terug

in al onze gerechten.



